
MALLORCA ÚNICA MALLORCA ÚNICA MAL
MALLORCA ÚNICA MALLORCA ÚNICA MAL
MALLORCA ÚNICA MALLORCA ÚNICA MAL
MALLORCA ÚNICA MALLORCA ÚNICA MAL
MALLORCA ÚNICA MALLORCA ÚNICA MAL
MALLORCA ÚNICA MALLORCA ÚNICA MAL
MALLORCA ÚNICA MALLORCA ÚNICA MAL
MALLORCA ÚNICA MALLORCA ÚNICA MAL
MALLORCA ÚNICA MALLORCA ÚNICA MAL
MALLORCA ÚNICA MALLORCA ÚNICA MAL
MALLORCA ÚNICA MALLORCA ÚNICA MAL
MALLORCA ÚNICA MALLORCA ÚNICA MAL

Ú Ú

VORSPEISEN
1. CEVICHE DES TAGES (frischer Fisch, Koriander, Petersilie)             

2. OKTOPUS CEVICHE MIT AVOCADO                                         

3. OKTOPUS LA RUEDA (gekochte Kartoffeln, grobes Salz, Olivenöl, geräucherte Paprika, chili)           

4. GEGRILLTE JAKOBSMUSCHELN                                                            

5. GEMISCHTER SALAT LA RUEDA.(Eisbergsalat, Tomate, Mais, Karotte, Zwiebeln)                                     

6. RINDERTARTAR AUF EINEM AVOCADOBETT                                          

7. LACHSSALAT MIT AVOCADO UND SEETANG

8. GARNELEN CEVICHE MIT AVOCADO UND AJÍ AMARILLO 

    (Gelbe Chillipaste des südamerikanichen Hochlands)                               

9. MEERESFRÜCHTESALAD (Muscheln, Garnelen, Oktopus, Koriander, Petersilie, Chili)                           

10. LANGUSTEN SPIEß  MIT KOKOS UND CURRY           

11. PROVOLONE KÄSE VOM GRILL                                                             

12. PROVOLONE KÄSE VOM GRILL MIT CHILISOSSE UND BASILIKUM            

13. PIMIENTOS DE PADRÓN 

14. KALBSCARPACCIO (mit Avocado, Basilikumsauce uns Käse)       

15. HAUSGEMACHTE HÄHNCHENNUGGETS

16. GEMISCHTE  GRILLPLATTE (Kalbswurst, Hühnerwurst, Chistorra Paprikawurst)      

17. MANGOSALAT  MIT AVOCADO (Zwiebeln, chili, Grapefruit)                   

18. GARNELEN MIT KNOBLAUCHSOSSE 

19. GARNELEN IN MANGO-CURRY SOSSE 

20. GRÜNER SEETANG-SALAT MIT AVOCADO UND AJÍ AMARILLO 

      (Gelbe Chillipaste des südamerikanichen Hochlands)                                   

21. PATATAS BRAVAS                                                                        

22. NACHOS LA RUEDA (Guacamole, Tomatenwürfel, Zwiebelwürfel, Käse)  

HAUPTGÄNGE
23. SPEZIALITÄT DES HAUSES „KALBSFLEISCH VOM GRILL“ EINZIGARTIG (P.P.)

24. HOHE RIPPE (ähnliches dem Fillet)

25. ENTRECOTE GEGRILLT

26. RIPPCHEN GEGRILLT

27. LAMMKARREE GEGRILLT

28. GEGRILLTE HÄHNCHENBRUST AUS FREILANDHALTUNG

29. KALBSLENDE GEGRILLT

30. GEMISCHTE GEMÜSEPLATTE GEGRILLT

31. GEGRILLTE  SCHWEINRIPPCHEN (in Orangensaft und Honig mariniert, mit Barbacue Sosse)  

32. KALBSBRIES VOM GRILL        

33. HAMBURGER LA RUEDA MIT HAUSGEMACHTE POMMES  

BROT MIT CHIMICHURRI (P.P.)                     4,50€
KNOBLAUCHSOSSE (P.P.)                              2,50€
BROT (P.P.)                                                      2,50€                                                                 

SCHARFE SOSSE (P.P.)                    3,50€         
EINZELNE SOSSEN (P.P.)                 4,00€

EXTRAS (P.P): BROT, KNOBLAUCHSOSSE - 2,00€    /    SCHARFE SOSSE - 3,50€    /    CHIMICHURRI - 4,00€
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